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La Baitella

RISTORANTE DI MONTAGNA E PIZZERIA

Gli antipasti

Il vasetto ai porcini con polenta e crema di gorgonzola &g
Salame, lardo, polenta e porcini
Il tagliere di salumi della casa con polentina ai porcini
Le polpette della nonna (6 pezzi) Bl ® @

Il giardino d'inverno (verdure di stagione, humus di ceci,

humus al cavolo viola)

La tartare di cervo

Le 3 tartare (classsica,parmigiano e tartufo) 8 @ B
Tartare di manzo su cialda di polenta, acciughe, capperi, cipolla e
senape B &
Polenta e pica so (polenta, acciughe e taleggio) 8d &

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni é possibile consultare

lapposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal

personale di servizio. (Regolamento CE 1169/2011)
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I primi

I casoncelli della Baitella™ R E @ €
Foiade ai funghi porcini e panna * 2 gy @ €
®izzoccheri fatti in casa* ¥ Ey @ €
Tagliatelle di farro con ragi di cervo e verdure * ' 8f @ & €
Risotto cremoso ai porcini e formaggio di monte ad €
Gnocchi di zucca con pomodorini, pancetta di Sauris* ' 8d €
La carbonara di montagna BB F €

* Pasta fresca e fatta in casa
Gli alimenti per preparare i nostri piatti sono in genere freschi e reperiti
perlopiti nella nostra zona, tuttavia a volte, per garantire il

servizio, siamo costretti ad usare alimenti congelati
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Dalla griglia a carbone !

Grigliata mista (agnello, wurstel, strinu, maiale, pollo, manzo)

con verdure grigliate

Costolette di agnello con verdure e polenta

Strinu (salsiccia alla griglia) con polenta e verdure
Fiorentina di manzo con filetto da Rg. 1,2 circa (per 2 persone) con
verdure grigliate e polenta

Diaframma di Waghyu, salsa al vino e polenta &
Tagliata di manzo con verdure grigliate e polenta

Tagliata di tacchino con bacon, polenta, salsa bbq =

e patata al cartoccio

Tagliata di bufalo con patate rustiche B

I secondi

Guancia brasata al vino rosso con polenta 8 ® &
Cotoletta 'di Pasquetta" (gigante, per 2 persone)
con anelli di cipolla, patate fritte e verdure grighate % @

Piatto del boscaiolo (strinil, corda, polenta e porcini) @y

Il giardino di primavera (verdure di stagione, humus di ceci,

maionese al cavolo viola e maionese al basilico)
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La polenta é regina. . ..

Polenta con ragil
Polenta e porcini
Polenta e formaggio fuso

Polenta taragna

I contorni

Le patate fritte

I funghi porcini
L'insalata mista
Le patate nel fieno

Le verdure alla griglia

I formaggi
La formaggella nostrana

I[ gorgonzola

Selezione di formaggi misti (5 pezzi)

Coperto
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Menit per i bimbi
Meni Pluto

Cotoletta o bistecca con patatine

bibita e gelato W Gd @ € 12,00

Menu Paperino

Pasta al pomodoro/ragu

patatine, bibita e gelato W B 12,00
Menu Pippo

Pizza mini, patatine

bibita e gelato ¥ Bd 12,00

Nel prezzo del meni bimbi é compreso il coperto.

I[ menu bimbi é riservato ai minori di 12 anni



Legenda allergeni:

Cereali contenenti glutine

Arachidi e prodotti a base di arachidi
Frutta a guscio

Crostacei e prodotti a base di crostacei
Latte e prodotti a base di latte
Lupini e prodotti a base di lupini
Molluschi e prodotti a base di molluschi
Pesce e prodotti a base di pesce
Sedano e prodotti a base di sedano
Senape e prodotti a base di senape
Sesamo e prodotti a base di sesamo
Sota e prodotti a base di soia
Anidride solforosa e solfiti

Uowva e prodotti a base di uova

Prodotto vegano
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